i al-28.Mai 2008
Spawgelcremesuppe mit Sahmehaulbe 3,50€

Ruccolasalat mit Speck und Kracherle 6,50€

Spavgelpizza mit gek. Schinken; Edamer, Spawgelstiucken, 11,90€
Sauce Hollandaise

Farfolle geschwenkt in Basilikuwmpesto- mit Grana Padano-  7,50€

awfolle-Spavgelanflauf mit gebratenen Garnelesw 14,50€

Pigza mit Champignons und Garnelev inv Basilikuin- 11,50€
pesto- gebratesv

Medaglioni di Verdwra mit Gemuisefillung inv leichter 8,50€
Spawgelsofe

Pigza "Chefe’ mit napolitonischer Salsiccioy, Ruccula und, 10,90€
Grona Padano-

Pigza "Napoli' mit gebackener Salsiccioy, Oliven, 10,50€

Knoblauwch und Kaperw

Gebratene "Black Tiger"-Riesengornelenw im Zitronesv- 13,90€
Knoblauwchsud mit Steinofenbrot

Pigza "Apulien’ mit frischenw Tomaten, roten Zwiebeln
gebratenen "Black Tiger'-Riesengarnelen mit Knoblauch
d Olivensl

Pigza "Gambero” mit Steingawrnelen, Spargel, Cherry-
| tomaten und Birlauchpesto
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